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L ‘EQUIPE DE DIANA Traiteur VOUS PROPOSE 

POUR VOTRE MENU DE NOEL & SAINT SYLVESTRE 2021 
 

Sa formule au choix à 27.00 € TTC par personne 

 
 Assiette individuelle de mise-en-bouche : 6 pièces par personne  

- 2 canapés sur pain de mie : foie gras & figues, crevette & tarama 

- 2 choux garnis : fromage frais aux herbes du jardin & thon mimosa      

- 1 brochette de crevette au jus de mangue     - 1 mini sandwich nordique saumon fumé & Savora       
 

  
 

Entrée froide 

 Opéra au saumon fumé & son tartare de tomates aux herbes 
Superposition de mousse au saumon fumé & herbes fraîches,  

mousse de fromage frais aux herbes, pain de mie nature 

Ou 

 Opéra de foie gras & sa compotée d’oignons aux épices 
Superposition de pain d’épices maison, foie gras 30% & compotée de figues  

 

  
 

Plat – à réchauffer par vos soins 

 Roulé de dinde sauce forestière (paris, pleurotes, girolles) accompagné son gratin Dauphinois 

Ou 

 Duo de poisson (saumon & cabillaud, crevettes) sauce au Muscadet  

accompagné de sa julienne de légumes  
 

  
 

 Assiette de fromages fermiers – 80g 
Fromages traditionnels fermiers selon notre fournisseur & beurre doux 

Ou 

 Duo de mousses chocolat - noix de coco & meringue maison  

(en verrine individuelle) 

 

 

Pour un renseignement, toujours à votre service au 01.42.37.54.53 

DIANA TRAITEUR 

Centre commercial des Baconnets  92160 ANTONY 

          Tél : 01.42.37.54.53 

            Fax : 01.42.37.23.20 

             Courriel : diana.traiteur@orange.fr 


